—— Thédtre

COMEDIE ODEON

LY ON P RESQU 1 1LE

CARTE DU BAR

V. T N S E T S P I R I T UZE U X

VINS ROUGES

Verre Pot Bouteille
Coteaux du Pont du Gard - Montfrin la Tour 3.00 € 11.00 € /
Saumur-Champigny - « La source » 5.50 € 16.00 € 27.00 €
9 Morgon - Chdteau du Basty 5.00 € 19.00 € 31.00 €
Crozes-Hermitage rouge - Laurent Habrard 6.00 € 22.00 € 33.00 €
Drya - Domaine Inebriati (Pic St loup) 6.00 € 22.00 € 33.00 €
VINS BLANCS
Coteaux du Pont du Gard - Chateau de Montfrin 3.00 € 11.00 € /
Viré-Clessé « Chazelles » - Domaine Sainte Barbe 6.00 € 22.00 € 33.00 €
Crozes-Hermitage blanc - Laurent Habrard 6.50 € 24,00 € 35.00 €
Trigone blanc - Le Soula 6.50 € 24.00 € 35.00 €
Moelleux 5.50 €
VIN ROSE
Cotes du Rhone rosé 350 € / 19.00 €
Domaine de la Roche Buissiere
CHAMPAGNE
- Mercier 10.00 € / 60.00 €
28
COCKTAILS
Cocktail du mois 10.00 €
Mocktail du mois 7.00 €
%\ Spritz 10.00 €
Spritz citron 10.00 €
Americano 10.00 €
APERITIFS
Martini Blanc, Rouge 8.00 €
- Campari 8.00 €
E Suze 8.00 €
Limoncello 8.00 €

Fin du service bar 15 minutes avant I’horaire du spectacle.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

Prix renseignés en TTC



BIERES PRESSIONS 250l 50cl
Mont Blanc Cristal - blonde Iégere, sans gluten - 4.7 % 4.00 € 7.00 €
]_PJ Vedett Blanche - 4.7 % 5.00 € 9.00 €
Vedett IPA -6 % 5.00 € 9.00 €
BIERES BOUTEILLES 33cl
Desperados 7.00€
Chouffe 7.00€
F Duvel 7.00€
g Paix Dieu 7.00€
Fruits rouges 7.00€
Mont Blanc (verte, bleue, rousse) 7.00 €

B O I S S 0O N S S A N S A L C O O L

CHARITEA 4.00 €
Thé noir citron, Thé vert gimgembre, Thé rouge
Roiboos ou Thé maté pétillant

LEMONAID 4.00 €
Gingembre, Sanguine, Citron ou Fruit de la passion

i COMMUNITY 4.00 €
Cola, Cola Zéro

HYSOPE 4.00 €
Tonic, Tonic au sureau

ELIXIA 4.00 €
Limonade

EAU GAZEUSE 47 5ol 250l

é Saint Géron 3.00 € 5.00 €

JUS DE FRUITS

VITAMONT 4.00 €
1 Orange, Pomme, Raisin, Ananas, ACE, Abricot,
& Cocktail de fruits, Abricot, Poire, Tomate

SIROPS A L’EAU
E Grenadine, Citron, Menthe, Fraise, Framboise, Péche 3.00 €
BOISSONS CHAUDES

Café 2.00 €
= Thé 4.00 €
g Chocolat chaud 4.50 €

Cappuccino / Latte 4,50 €



A GRIGNOTER!

Composez votre planche selon vos envies :
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1/2 saucisson +- 140g & 9,00 €

Terrine de campagne +- 120¢g 6,50 €

Viande exclusivement frangaise, légumes du coin, herbes du Y|
jardin familial, et étiquettes collées au lait (frangais !) / ,,,,, o \
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Fromage a l'unite 6,00 €
A choisir dans une sélection de fromages de saison.
Demander au bar

Fin du service restauration 30 minutes avant I’horaire du spectacle.

BON APPETIT!

Prix renseignés en TTC
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